UCHWALA NR 3176/14
ZARZADU WOJEWODZTWA SWIETOKRZYSKIEGO
Z DNIA 12 LISTOPADA 2014R.

W SPRAWIE zatwierdzenia Zasad Funkcjonowania Sieci Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie

NA PODSTAWIE art. 11 ust. 2 pkt 1, 71 8, art. 14 ust. 1 pkt 3 i 11 oraz art. 41 ust. 1 ustawy
z dnia 5 czerwca 1998 r. o samorzadzie wojewoddztwa (Dz. U. z 2013 r., poz. 596, z pdzn.
zm.). uchwala si¢, co nastepuje:

§1.

Przyjmuje si¢ Zasady Funkcjonowania Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie
W brzmieniu stanowigcym zalacznik do uchwaty.

§2.

Uchwata Zarzadu Wojewodztwa Swigtokrzyskiego Nr 2404/13 z dnia 11 grudnia 2013 r.
(z pozn. zm.) w sprawie zatwierdzenia Zasad Funkcjonowania Sieci Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie traci moc z dniem wejscia w zycie niniejszej uchwaty.

§ 3.

Wykonanie uchwaly powierza si¢ Dyrektorowi Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich
I Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa Swigtokrzyskiego.

§ 4.

Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjecia.

MARSZALEK
WOJEWODZTWA SWIETOKRZYSKIEGO

ADAM JARUBAS



UZASADNIENIE

Uchwalg Nr XXI/373/08 Sejmik Wojewodztwa Swietokrzyskiego wyrazit zgode na
przystapienie Wojewodztwa Swietokrzyskiego do Europejskiej Sieci Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego. W dniu 17 lutego 2010 r. Wojewddztwo Swictokrzyskie otrzymato
certyfikat czlonka- ESRDK. Zgodnie z dokumentami programowymi ESRDK, uchwalg
Zarzadu Wojewodztwa Swictokrzyskiego Nr 2404/13 z dnia 11 grudnia 2013 r. przyjeto nowe
Zasady Funkcjonowania Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swigtokrzyskie. Dokument ten okresla
kryteria przystepowania i funkcjonowania przedsigbiorstw w Sieci oraz to, jakie
przedsigbiorstwa moga przystapi¢ do Sieci oraz jakie zobowigzania musza podjac¢ jako
cztonkowie Sieci. W Zasadach Funkcjonowania zostaty rowniez opisane korzysci wynikajace
z czlonkostwa w Sieci oraz procedura ubiegania si¢ o cztonkostwo. Dalsze doswiadczenia
Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego
Wojewédztwa  Swictokrzyskiego w  zakresie prowadzenia spraw  merytoryczno-
organizacyjnych zwigzanych z funkcjonowaniem Sieci wykazato, ze powyzszy dokument

wymaga kolejnej korekty.



Zatacznik do Uchwaty Nr 3176/14
Zarzagdu Wojewddztwa Swietokrzyskiego

z dnia 12 listopada 2014 r.

ZASADY FUNKCJONOWANIA SIECI
DZIEDZICTWO KULINARNE SWIETOKRZYSKIE

ROZDZIAL | - INFORMACJE OGOLNE

81

1. Zasady funkcjonowania Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie (zwane dalej

,Zasadami”), bedacej czescig Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego

(ESRDK), sg zgodne z kryteriami ESRDK i okreslajg warunki, jakie muszg spetni¢ podmioty

ubiegajace sie o cztonkostwo w Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie (zwanej dalej

,Siecig”), funkcjonujacej na obszarze Wojewddztwa Swietokrzyskiego, a takze procedure

ubiegania sie o cztonkostwo w Sieci oraz korzysci i zobowigzania wynikajgce z jego

uzyskania.

2. Cztonkostwo w Sieci zwigzane jest z prawem do uzywania logo Dziedzictwo Kulinarne

Swietokrzyskie, ktérego dysponentem jest Wojewddztwo Swietokrzyskie.

3. Cele funkcjonowania Sieci to:

1)

2)
3)
4)
5)
6)

7)

rozwéj i promocja rynku zywnosci naturalnej (patrz: Stowniczek) opartej na
lokalnych/regionalnych zasobach surowcéw;

wspotpraca oraz wymiana wiedzy i doswiadczern pomiedzy cztonkami Sieci;

rozwdéj wspotpracy pomiedzy regionami dziatajgcymi w ramach ESRDK;
wzmochienie tozsamosci lokalnej/regionalnej;

zaproponowanie konsumentom/turystom regionalnej oferty kulinarnej;

promocja i rozwdj matych i srednich przedsiebiorstw oraz gospodarstw rolnych,
wzmachnianie ich konkurencyjnosci;

zwiekszanie $wiadomosci producentéw i konsumentéw w zakresie zywnosci

naturalnej;



8) podniesienie atrakcyjnosci kulinarnej Regionu Swietokrzyskiego (zwanego dalej
,Regionem”);

9) rozwdj Regionu.

Za sprawy merytoryczne i organizacyjne zwigzane z biezgcym funkcjonowaniem Sieci
odpowiedzialny jest Dyrektor Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska,
ktory wyznacza pracownika do petnienia funkcji Koordynatora Regionalnego Sieci

(zwanego dalej ,,Koordynatorem”).

Koordynator utrzymuje staty kontakt z cztonkami Sieci, wspétpracuje z Koordynatorem
ESRDK, Zespotem ds. Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego, koordynuje akcje
promocyjne, wspdlne dziatania Sieci oraz prowadzi oficjalng podstrone internetowa Sieci

Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie na witrynie ESRDK.
Podmiot zgtasza swojg kandydature z wiasnej inicjatywy.

Nie pobiera sie optat za cztonkostwo w Sieci, z zastrzezeniem mozliwosci ich

wprowadzenia w kolejnych latach.

Niniejsze Zasady wchodzg w zycie z dniem 1 stycznia 2015 r., jednak cztonkowie Sieci
przyjeci przed tg datg majg czas na dostosowanie sie do wprowadzonych zmian do
momentu ztozenia kolejnego wniosku o ponowne przyznanie cztonkostwa, czyli

najpdzniej do dnia 31 pazdziernika 2015 r.
ROZDZIAL Il - UBIEGANIE SIE CZLONKOSTWO
§2

Cztonkostwo w Sieci przyznawane jest na okres 1 roku, liczac od dnia podjecia uchwaty

przez Zarzad Wojewddztwa Swietokrzyskiego o przyjeciu nowych cztonkéw do Sieci.

Cztonkowie Sieci oraz podmioty aplikujgce do niej powinny aktywnie uczestniczyé w
rozwoju rynku zywnosci naturalnej i jej promocji, a takze by¢ ambasadorami Regionu
oraz ESRDK. Preferowana jest zywnos¢ naturalna wytwarzana w wiekszo$ci z dostepnych

w Regionie surowcow lokalnych oraz z troskg o Srodowisko naturalne.

Cztonkami Sieci, przy zatozeniu przestrzegania niniejszych Zasad, mogg byé podmioty
z nastepujacych branz:
1) producenci surowcéw w rolnictwie, ogrodnictwie i rybactwie;

2) przetwdrcy zywnosci;



3)
4)

restauratorzy i wtasciciele innych obiektéw gastronomicznych lub hotelarskich;

hurtownicy i sprzedawcy detaliczni.

4, Kandydujgce podmioty powinny:

1)

2)

prowadzi¢ dziatalno$¢ gospodarczg lub rolniczg zarejestrowang na terenie

Wojewddztwa Swietokrzyskiego;

przestrzegac obowigzujgcych przepiséw prawa;

3) wspodtpracowad z innymi cztonkami Sieci.

5. Kandydujace podmioty muszg wykazac¢ wiez z Regionem i pracowac¢ nad jego promocja.

Powinny wytwarza¢ i uzywaé surowcéw/produktow naturalnych, ktére spetniajg co

najmniej jeden z ponizszych warunkéw:

1)
2)
3)

pochodzg z Regionu;
stanowig czes¢ kulinarnego dziedzictwa Regionu;

zostaty wyprodukowane przez podmiot, ktory zachowuje powigzania z Regionem.

6. Podmioty ubiegajgce sie o cztonkostwo w Sieci po raz pierwszy sktadajg wniosek na

formularzu stanowigcym zatacznik nr 1 do Zasad. Do wniosku nalezy dotgczyé

nastepujace zataczniki:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

opis dziatalnosci ze szczegdlnym uwzglednieniem powigzania z tradycjami
kulinarnymi  Regionu, metod produkcji, oraz pochodzenia surowcéw
wykorzystywanych do produkcji na nosniku elektronicznym (pfyta CD);

zdjecia dotyczace dziatalnosci (siedziby, gospodarstwa, produktéow, potraw itp.) w
formacie JPG na nosniku elektronicznym (pfyta CD);

potwierdzong kopie decyzji kategoryzacyjnej (dotyczy obiektow hotelarskich);
potwierdzone kopie certyfikatéw ekologicznych (dotyczy produkcji ekologicznej);
podpisane oswiadczenie dotyczgce przetwarzania danych osobowych (wg wzoru
stanowigcego zatgcznik nr 3 do Zasad);

podpisane oswiadczenie dotyczgce przeniesienia autorskich praw majgtkowych dot.
zdje¢ (wg wzoru stanowigcego zatgcznik nr 4 do Zasad);

pie¢ lub wiecej przepiséw na potrawe, deser lub napdj znajdujacy sie w ofercie
(dotyczy restauracji i gospodarstw agroturystycznych) lub na wykorzystanie
oferowanych produktéw (dotyczy wytwdrcow produktéw, ktore nadajg sie do
dalszego wykorzystania w gastronomii, np. owoce, warzywa, kietbasa, twardg,

masto, konfitura itp.) wraz ze zdjeciami tych potraw i/lub napojéw (pfyta CD;



7.

10.

obowigzek ten nie dotyczy podmiotow, ktore dopetnity go w ramach wygasajgcego

cztonkostwa).
Ubiegajac sie o cztonkostwo na kolejny okres 1 roku, przedsiebiorcy i rolnicy winni ztozy¢
whiosek o ponowne przyznanie cztonkostwa w Sieci (wg wzoru stanowigcego zatqcznik
nr 2 do Zasad) wraz zzatacznikami wymienionymi w §2, ust. 6 pkt. 1 - 7
uwzgledniajgcymi wszelkie zmiany w zakresie informacji zawartych w uprzednio
ztozonym whniosku. Aplikacje nalezy ztozy¢ nie pdzniej niz 60 dni przed datg wygasniecia
cztonkostwa (liczy sie data wptywu do Departamentu Rozwoju Obszarow Wiejskich
i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Swietokrzyskiego).
Niedotrzymanie tego terminu skutkowa¢ bedzie wygasnieciem cztonkostwa z

mozliwos$cig ponownego ubiegania sie o nie dopiero po uptywie 1 roku.

Whioski sktada¢ mozna osobiscie w Sekretariacie Departamentu Rozwoju Obszaréw
Wiejskich iSrodowiska Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Swietokrzyskiego lub

przesytac pocztg tradycyjng na adres:

Departament Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska
Urzgd Marszatkowski Wojewddztwa Swietokrzyskiego
Al. XI Wiekdw Kielc 3

25-516 Kielce,

a takze za posrednictwem Elektronicznej Skrzynki Podawczej Urzedu Marszatkowskiego

Wojewddztwa Swietokrzyskiego na Platformie ePUAP: /3h680wewfh/skrytka.

Dyrektor Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska weryfikuje wnioski
pod wzgledem formalnym. W przypadku brakéw formalnych, zwraca sie do
whioskodawcy z prosbg o ich uzupetnienie w ciggu 30 dni (liczy sie data wptywu do
Departamentu Rozwoju Obszaréow Wiejskich i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Swietokrzyskiego). Jesli w wyznaczonym terminie uzupetnienie nie
wptynie do Departamentu, nierozpatrzony wniosek zostanie zwrdcony pocztg do

whnioskodawcy.

Pod wzgledem merytorycznym wnioski weryfikuje Zespdt Opiniujgcy ds. Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego powotywany Zarzadzeniem Marszatka Wojewddztwa
Swietokrzyskiego na czas nieoznaczony. Cztonkowie Sieci wybieraja w glosowaniu
jawnym swoich przedstawicieli z kazdej branzy (piekarniczo-cukiernicza, wedliniarska,

mleczarska, pszczelarska, winiarska, OWOCOWO-Warzywna, agroturystyczna



11.

12.

13.

14.

15.

i gastronomiczna) jako kandydatéw do prac w ramach Zespotu. Dodatkowo Marszatek

powotuje przedstawicieli lokalnych instytucji branzy rolniczej i turystyczne;.

Weryfikacja wnioskow moze by¢ poprzedzona wizytg przedstawicieli Zespotu w miejscu
dziatalnosci. Jego zadaniem bedzie sprawdzenie informacji zawartych we wniosku. W
innym przypadku przedstawiciel wnioskodawcy bedzie zaproszony do udziatu
w posiedzeniu Zespotu. Posiedzenia Zespotu odbywajg sie co najmniej raz w roku, w

zaleznosci od liczby naptywajgcych wnioskdéw.

Podczas weryfikacji wnioskow przez Zespdt Opiniujgcy, poza samymi wnioskami pod
uwage brane beda réwniez opinie i uwagi klientéw, obserwacje wtasne cztonkdéw Zespotu
oraz wyniki kontroli instytucji nadzorujgcych jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci dotyczace

whnioskodawecy, a takze wspdtpraca z innymi cztonkami Sieci.

Dyrektor Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska przedktada Zarzadowi
Wojewddztwa Swietokrzyskiego liste podmiotéw rekomendowanych do przyjecia do
Sieci.

Zarzad Wojewddztwa Swietokrzyskiego decyduje o przyznaniu cztonkostwa w Sieci na

mocy uchwaty.
Przyjety podmiot otrzymuje certyfikat cztonkostwa.
§3

Podmioty cztonkowskie majg prawo do rezygnacji z cztonkostwa w kazdej chwili.
Wowczas cztonkostwo wygasa z dniem wptywu oswiadczenia do Departamentu Rozwoju
Obszaréw Wiejskich i Srodowiska. W przypadku zawieszenia lub zaprzestania dziatalnosci
zwigzanej z cztonkostwem w Sieci, cztonkostwo wygasa z dniem, w ktdrym nastgpito

zawieszenie lub zaprzestanie dziatalnosci.

O rezygnacji z cztonkostwa lub zawieszeniu badz zaprzestaniu dziatalnosci, Cztonkowie sg
zobowigzani niezwtocznie poinformowaé Dyrektora Departamentu Rozwoju Obszaréw
Wiejskich i Srodowiska w formie pisemnej (wg wzoru stanowigcego zatgcznik nr 5 do

Zasad).

Zarzad Wojewddztwa Swietokrzyskiego ma prawo do pozbawienia cztonkostwa w

przypadku nieprzestrzegania przez podmiot Zasad lub obowigzujgcych przepiséw prawa.



4. Woygasniecie cztonkostwa, niezaleznie od jego powodu, bedzie zatwierdzone przez Zarzad

Wojewddztwa Swietokrzyskiego na mocy uchwaty i podane do wiadomosci publiczne;j.

5. Cztonkowie, ktorzy zawiesili lub zaprzestali dziatalnosci, ktérych pozbawiono
cztonkostwa, lub ktérych cztonkostwo wygasto, zobowigzani sg do niezwtocznego zwrotu
szyldu z logo i zaprzestania uzywania logo. Zaniechanie tego obowigzku moze skutkowaé
wystgpieniem roszczen po stronie Wojewddztwa dochodzonych w drodze postepowania
cywilnego zgodnie z art. 296 ustawy Prawo wtasnosci przemystowej z dnia 30 czerwca
(Dz. U. 2013 nr 119 poz. 1117), a takze sankcjami karnymi, o ktérych mowa w art. 305

oraz 306 tejze ustawy.
ROZDZIAL Il - OBOWIAZKI PRZYJETYCH PODMIOTOW
§4

1. Producenci surowcéw w rolnictwie, ogrodnictwie i rybactwie powinni:
1) sprzedawaé produkty zywnosciowe, ktére sami wyprodukowali lub, ktére zostaty
wyprodukowane w Regionie (preferowani sq producenci stosujgcy ekologiczne
i tradycyjne metody produkcji, producenci wykorzystujgcy stare odmiany roslin i
rasy zwierzgt oraz producenci produktdow tradycyjnych i regionalnych);
2) uzywaé logo Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie wytacznie w odniesieniu do
produktow, ktére spetniajg wyzej wymienione wymagania;

3) na zyczenie klienta opisaé sposéb wytwarzania wspomnianych produktéw;

4) rolnicy prowadzacy dziatalnos$¢ agroturystyczng powinni oferowaé positki i napoje

spetniajgce warunki okreslone w §4 ust. 3 pkt. 1-2.
2. Przetworcy zywnosci powinni:

1) uzywad do produkcji surowcéw naturalnych pochodzgcych w wiekszosci z Regionu;
gdy surowce do wytwarzania produktu nie wystepujg lokalnie, mozina je
sprowadzac z innych regionéw, ze wskazaniem na regiony cztonkowskie ESRDK w
kraju i za granicg;

2) uzywaé logo Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie wytacznie w odniesieniu do
produktow, ktére spetniajg wyzej wymienione wymagania;

3) na zyczenie klienta opisaé sposdb wytwarzania wspomnianych produktéw oraz

pochodzenie surowcow wykorzystywanych do ich produkgji.

3. Restauratorzy i wiasciciele obiektow hotelarskich powinni:



1) posiadaé¢ w swojej statej ofercie minimum 5 dan gtéwnych i 5 dan z pozostatych

2)

3)

kategorii (przystawka, zupa i deser), albo minimum 50% dan gtéwnych i 50 %

pozostatych kategorii, ktdre spetniajg jednoczesnie trzy ponizsze warunki:

a.

przygotowywane sg wyfgcznie na bazie naturalnych skfadnikdéw (mieso, ryby,

nabiat, warzywa, owoce, kasze, mgki, miody, przetwory owocowo-warzywne,

ttuszcze i inne) pochodzgcych od producentéw z Regionu (z wyjgtkiem
niedostepnych lokalnie zidt, przypraw i innych naturalnych dodatkdw);

majg powigzanie z tradycjami kulinarnymi Regionu, a zatem:

e nagradzane byty w konkursach na potrawe regionalng;

e wpisane sg na Liste Produktéw Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i
Rozwoju Wsi;

e przygotowane sg ze sktadnikow, ktére sg wpisane na Liste Produktow
Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, posiadajg certyfikat
Jakos¢ Tradycja lub unijne oznaczenie: Chronione Oznaczenie Geograficzne,
Chroniona Nazwa Pochodzenia czy Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosé;

e przyrzgdzane sg z surowcéw naturalnych produkowanych przez innych
cztonkdw Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie;

e s3 tradycyjne dla danego miejsca w swiadomosci lokalnej spotecznosci (np.
przygotowywane sg przez kota gospodyn wiejskich itp. lub wynikajg ze
specyficznego charakteru rolniczego danego obszaru, np. garus, lemieszki,
zupa pokrzywowa itp.);

nie zawieraja:

e sztucznych sktadnikdéw poprawiajgcych smak, zapach, barwe (np. glutaminian
sodu);

e sztucznych gotowych potproduktdow (np. sosy do deserdw, bita smietana w
sprayu);

e roslinnych ttuszczéw rafinowanych i utwardzanych (np. margaryna);

e innych nienaturalnych dodatkoéw;

oferowac naturalne napoje produkowane lokalnie lub produkcji wtasnej (wode

mineralng, wina, sok, kompoty);

na zyczenie klienta opisaé sposdb wytwarzania wspomnianych potraw oraz

pochodzenie surowcow wykorzystywanych do ich przygotowania;



4) wyroznia¢ w/w potrawy w karcie dan za pomocy logo Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie;
5) uzywac logo Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie wytacznie w odniesieniu do w/w

potraw.

4. Hurtownicy i sprzedawcy detaliczni powinni:

1) oferowaé¢ w wiekszosci zywnos$¢ naturalng (ze szczegdlnym uwzglednieniem
Zywnosci pochodzqcej od Cztonkdw Sieci);

2) uzywaé logo Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie wylacznie do promocji w/w
produktow;

3) wyraznie oznakowywac¢ w/w zywnos$¢ lub wizualnie oddziela¢ jg na ekspozycji od
produktow niespetniajgcych kryteriow;

4) na zyczenie klienta opisa¢ sposéb wytwarzania wspomnianych produktéw oraz

pochodzenie surowcow wykorzystywanych do ich produkgji.
§5

Cztonkowie Sieci majg obowigzek oddelegowac przedstawiciela na co najmniej jedno
szkolenie zwigzane ztematykg ESRDK oraz zywnosci naturalnej i jej promocji w ciggu
pierwszego roku cztonkostwa. Szkolenia bedg organizowane przez Departament Rozwoju
Obszaréw Wiejskich i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Swietokrzyskiego
we wspoétpracy z innymi instytucjami. Wtasciciele obiektow cztonkowskich zobowigzani sg
rowniez do przeszkolenia pracownikdw majacych bezposredni kontakt z klientem w zakresie
zatozen ESRDK, pochodzenia surowcéw wykorzystywanych do produkcji lub do
przygotowania potraw, metod produkcji gotowych produktéw i sposobu przygotowania dan.
Fakt przeprowadzenia szkolenia nalezy potwierdzi¢, przesytajagc do Koordynatora drogg
elektroniczng skan podpisanego przez pracownikdw i pracodawce oswiadczenia o odbyciu
szkolenia oraz o jego zakresie. Oryginaty oswiadczen winny by¢ przechowywane w siedzibie

podmiotu i udostepniane do wglgdu cztonkom Zespotu ds. Kontroli.
§6

Cztonkowie Sieci otrzymujg w uzytkowanie na czas cztonkostwa szyld z logo Dziedzictwo
Kulinarne Swietokrzyskie izobowiazani s3 do umieszczenia go przy gtéwnym wejsciu do
miejsca prowadzenia dziatalnosci lub w innym dobrze widocznym miejscu. Zobowigzani sg
rowniez do stosowania w swoich materiatach reklamowych, na etykietach produktéw i w

karcie dan logotypu, ktorego wersje elektroniczng otrzymujg niezwtocznie po przyznaniu



cztonkostwa. Winni réwniez na swojej stronie internetowej posiada¢ odnosnik do polskiej

wersji podstrony Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie na witrynie ESRDK.
§7

W ramach realizacji zatozen Sieci w ciggu kazdego roku cztonkostwa Cztonkowie zobowigzani
sg do aktywnego udziatu w wydarzeniach organizowanych przez Wojewddztwo majacych na
celu promocje zywnosci wysokiej jakosci, jak np. kiermasz produktéw, targi, konkurs czy

pokaz kulinarny.
§8

Podmioty, u ktérych nastgpita zmiana statusu prawnego, wiasciciela lub nazwy, nie
pociggajaca za sobg zmiany profilu dziatalnosci i nie powodujgce niezgodnosci z niniejszymi
Zasadami, zobowigzane sg do ztozenia wniosku o cztonkostwo w Sieci na formularzu
stanowigcym zatgcznik nr 1 do Zasad, z dopiskiem , Aktualizacja danych”. Wniosek taki nie
podlega ponownej weryfikacji Zespotu Opiniujgcego, przy czym jego ztozenie nie wydtuza
terminu, na jaki uprzednio przyznane zostato cztonkostwo. Z kolei podmioty, u ktérych
nastgpity zmiany w zakresie objetym Zasadami, winny zastosowac sie do zapisow
okres$lonych w §2 ust. 3. Ponadto Cztonkowie winni niezwtocznie informowaé Koordynatora
drogg elektroniczng o wszelkich zmianach w funkcjonowaniu
przedsiebiorstwa/gospodarstwa, majacych wptyw na tres¢ informacji zamieszczonych w
materiatach promocyjnych wydawanych przez Wojewddztwo oraz na stronie ESRDK (jak np.
zmiana karty menu czy wprowadzenie nowego produktu, ktory ma by¢ objety oznaczeniem

za pomocq logo).
ROZDZIAL IV - KORZYSCI WYNIKAJACE Z CZEONKOSTWA
§9

Cztonkowie Sieci otrzymujg nastepujgce korzysci wynikajgce z cztonkostwa w Sieci:
1. Zamieszczenie informacji o podmiocie cztonkowskim na stronie internetowej Samorzadu

Wojewddztwa Swietokrzyskiego www.sejmik.kielce.pl, http://www.wrota-

swietokrzyskie.pl/ oraz na stronie internetowej ESRDK www.culinary-heritage.com.

2. Mozliwos¢ posiadania linku do wtasnej strony na stronie internetowej Samorzgdu

Wojewddztwa Swietokrzyskiego www.sejmik.kielce.pl oraz na stronie internetowej

ESRDK www.culinary-heritage.com.



http://www.wrota-swietokrzyskie.pl/
http://www.wrota-swietokrzyskie.pl/
http://www.culinary-heritage.com/
http://www.culinary-heritage.com/

3. Oznakowanie siedziby przedsiebiorstwa/gospodarstwa szyldem z logo Dziedzictwo

Kulinarne Swietokrzyskie.
4. Oznakowanie produktéw z uzyciem logo Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie.

5. Zamieszczanie informacji o przedsiebiorstwie/gospodarstwie w  materiatach

promocyjnych i informacyjnych publikowanych przez Wojewddztwo.

6. Mozliwos¢ bezptatnego uczestnictwa w imprezach promujgcych zywnos¢ naturalng
organizowanych lub wspédtorganizowanych przez Wojewddztwo oraz dofinansowania

przez Wojewddztwo udziatu Cztonkéw w targach spozywczych w kraju i za granica.

7. Mozliwos¢ uczestnictwa w szkoleniach i wizytach studyjnych wspéftfinansowanych przez

Wojewddztwo.
ROZDZIAL V - KONTROLA
§10

1. Zarzad Wojewddztwa Swietokrzyskiego zastrzega sobie prawo do kontroli podmiotéw

cztonkowskich w zakresie przestrzegania Zasad.

2. W imieniu Zarzadu Wojewddztwa Swietokrzyskiego kontrole przeprowadzaé beda

przedstawiciele Zespotu Opiniujgcego ds. Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego.

3. O terminie kontroli podmiot cztonkowski bedzie zawiadamiany z 7-dniowym

wyprzedzeniem.

4. Cztonkowie Sieci zobowigzani sg udostepni¢ osobom kontrolujgcym z ramienia Zarzadu
Wojewddztwa Swietokrzyskiego wszelkie niezbedne dokumenty potwierdzajace

pochodzenie surowcow/produktéw podczas kontroli w jego siedzibie.

5. W przypadku ujawnienia faktu nie przestrzegania przez podmiot cztonkowski niniejszych

Zasad, zastosowanie znajdg postanowienia okre$lone w §3 ust. 3.

Stowniczek

Poniewaz w prawodawstwie krajowym nie istniejg formalne definicje zywnosci naturalnej,
produktu tradycyjnego, regionalnego i lokalnego, totez ponizsze definicje przyjete na
potrzeby Zasad funkcjonowania Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie opieraja sie na
zwyczajowych definicjach przyjetych przez srodowiska dziatajgce w branzy zywnosci
naturalnej (np. Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego, Zwigzek Wojewddztw RP,
Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego itp.).



Zywno$é naturalna - ptody rolne, produkty naturalnie przetworzone, napoje i potrawy
wyprodukowane na bazie lokalnych zasobdw surowcéw. Zywno$¢ naturalna nie zawiera
sztucznych dodatkow (tj. hormondow wzrostu i antybiotykow w hodowli zwierzqt,
konserwantow, barwnikdw, stodzikdw, emulgatoréw, aromatdw, zageszczaczy, wzmacniaczy
smaku itp. w przetwodrstwie). Dopuszcza sie stosowanie takich dodatkow, ktdre tradycyjnie
(przed rokiem 1990) byty stosowane przy wyrobie np. wedlin i ciast (np. peklosdl, soda,
proszek do pieczenia itp.). Pod tym pojeciem mieszczg sie produkty ekologiczne, tradycyjne,
regionalne i lokalne.

Produkt tradycyjny — produkt, ktérego jakosc lub wyjatkowe cechy lub wiasciwosci wynikajg
ze stosowania tradycyjnych metod wytwarzania. Mianem tym okre$la sie wyroby wpisane na
Liste Produktéow Tradycyjnych i oznaczone znakiem ,Jako$¢ Tradycja” oraz wpisane do
unijnego rejestru Gwarantowanych Tradycyjnych Specjalnosci.

Produkt regionalny - produkt, ktérego wysoka jakos¢ i renoma zwigzana jest z regionem, w
ktorym jest wytwarzany, przy czym region nie musi by¢ regionem w sensie
administracyjnym, a moze odnosi¢ sie tylko do obszaru, z ktérym zwigzane jest wytwarzanie
produktu. To produkt, charakteryzujacy sie tym, ze wytwarzany jest w sposéb przyjazny dla
srodowiska z surowcow lokalnie dostepnych. Produkt regionalny stanowi wizytéwke regionu,
gdyz jest wynikiem czerpania z jego niepowtarzalnego charakteru tego obszaru, i powstaje w
wyniku zaangazowania lokalnej spotecznosci. Do produktow regionalnych objetych ochrong
w ramach Unii Europejskiej nalezg wyroby wpisane do rejestru Chronionych Nazw
Pochodzenia (np. wisnia nadwislanka) oraz Chronione Oznaczenie Geograficzne (np. fasola
korczynska i sliwka szydtowska).

Produkt lokalny — produkt rolny wytworzony badZz naturalnie przetworzony w sposob
nieprzemystowy na obszarze wojewddztwa. Nie jest on objety ochrong prawng. Okreslenie
,lokalny” w przepisach prawnych pojawia sie w Rozporzgdzeniu MRIRW z dnia 8 czerwca
2010 r. w sprawie szczegéfowych warunkédw uznania dziatalnosci marginalnej, lokalnej
i ograniczonej (z pdzniejszymi nowelizacjami), gdzie zostato sprecyzowane, ze wytworzony
produkt moze by¢ sprzedawany ,,lokalnie”, czyli w wojewddztwie, gdzie zostat wytworzony i
w powiatach przylegtych. Produkty lokalne powinny by¢ lepszej jakosci, powinny by¢
produkowane zlokalnego, $wiezego surowca, tansze iprzyjazne dla Srodowiska dzieki
krétszemu faiicuchowi dostaw, tzw. ,,od pola do stotu”.

Produkt ekologiczny — produkt, ktéry jest wytwarzany i przetwarzany zgodnie z
ekologicznymi metodami produkcji i jest wolny od GMO. Rolnictwo ekologiczne to taki
sposob gospodarowania, w ktérym nie stosuje sie chemicznych srodkédw ochrony roslin ani
chemicznych nawozéw, a zwierzeta karmione sg przede wszystkim paszami ekologicznymi,
majg swobode ruchu i przebywajg na swiezym powietrzu. Produkty ekologiczne podlegajg
kontroli jednostek certyfikujgcych iposiadajg certyfikat i znak wspdélnotowy ,Rolnictwo
ekologiczne”. Szczegdty okresla Rozporzqdzenie Rady (WE) nr 834/2007 z dn. 28 czerwca
2007 r. w sprawie produkcji ekologicznej i znakowania produktow ekologicznych i uchylajgce
rozporzgdzenie (EWG) nr 2092/91.

Zatgczniki:
1) wniosek o przyznanie cztonkostwa w Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie (dla podmiotéw

ubiegajqcych sie o cztonkostwo po raz pierwszy),



wniosek o ponowne przyznanie cztonkostwa w Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie (dla
podmiotow ubiegajgcych sie o cztonkostwo po raz kolejny),

oswiadczenie dot. przetwarzania danych osobowych,

oswiadczenie dot. przeniesienia autorskich praw majatkowych,

oéwiadczenie o rezygnacji z cztonkostwa w Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie.



