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Zatgcznik nr 3 do Requlaminu

Wymagania Wynajmujacego
| Restauracja - Bistro
Ogodlne

Lokal znajduje sie w budynku OFICYNY ZABYTKOWEGO ZESPOtU PARKOWO PALtACOWEGO
Regionalnego Centrum Naukowo-Technologicznego (zwanej dalej Budynkiem), w Podzamczu,
Podzamcze 45.

Restauracja - Bistro zlokalizowana jest na dwdch poziomach odpowiednio 201,97 m? pow. oraz 356,23

m? pow. tacznie 558,20 m?2. Szczegdtowy wykaz pomieszczen stanowi zatacznik nr 1 do niniejszych

wymagan.

Restauracja - Bistro przeznaczona jest na dziatalno$¢ gastronomiczno-ustugows, z obstugg kelnerska,

w ktérym konsumpcja odbywa sie przy stolikach

Wszelkie koszty zwigzane z dostosowaniem pomieszczen do potrzeb funkcjonowania Restauracji -

Bistro lezg po stronie Najemcy.

Restauracja — Bistro powinna by¢ czynna przez caty rok co najmniej w dniach i godzinach otwarcia dla

gosci Centrum Nauki Leonardo da Vinci. Lokal moze funkcjonowa¢ rowniez w wiekszym wymiarze

godzin po uprzednim, pisemnym uzgodnieniu z Wynajmujgcym, podobnie jak zmiana godzin otwarcia.

Nadanie nazwy wtasnej Restauracji - Bistro przez Najemce, wymaga wczesniejszej akceptacji

Wynajmujacego.

Sala konsumencka Restauracji — Bistro musi by¢ wyposazona przez Najemce w niezbedne meble i/lub

urzadzenia w ilosci odpowiadajgcej potrzebie konsumpcji positkdow przy stolikach.

Szczegétowe:
1. Oferta Restauracji

a. Oferowane w Restauracji - Bistro zakres i forma ustug gastronomicznych powinny by¢
nakierowane przede wszystkim na obstuge grup odwiedzajacych zabytkowy dworek w
Podzamczu i Centrum Nauki Leonardo da Vinci, indywidualnych odwiedzajgcych, gosci
centrum konferencyjno — szkoleniowego. Nie narusza powyzszego skierowanie przez Najemce
oferty do innych zainteresowanych, w tym rdwniez do gosci hotelu znajdujgcego sie w
zabytkowym budynku spichlerza.

b. Waznym elementem jest cena positku, ktéra nie powinna determinowac dostepu do
ustugi gastronomicznej oséb o zrdinicowanych mozliwosciach finansowych i gosci
korzystajacych z ustug firm na terenie RCNT. Ponadto wynajmujgcy okresla, ze wiekszos¢ dan
powinna by¢ mozliwa do indywidualnego skomponowania przez klienta z poszczegdlnych
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komponentéow menu. Dopuszcza sie menu w postaci gotowych zestawdw, w szczegdlnosci
obiadowych, lunchowych dla grup zorganizowanych, a dla klientéw indywidualnych
komponowania positkdw ze sktadnikdw wchodzacych w sktad danych zestawoéw.

c. Wynajmujacy oczekuje, ze w ofercie Restauracji — Bistro poza positkami znajdg sie
rowniez napoje. Napoje w ofercie najemcy powinny by¢ réznorodne, z czego cze$¢ napoi
powinna by¢ ciepta a czes¢ zimna. Szczegdtowa oferta pozostaje w gestii Najemcy.

d. Wszystkie produkty spozywcze uzywane do przygotowywania potraw muszg spetniaé
wymogi jakosciowe zgodnie z przepisami krajowymi i unijnymi, by¢é Swieze i estetyczne oraz
propagowac zdrowga zywnosc.

e. Wszelkie sprzedawane w Restauracji — Bistro produkty, potrawy i ich komponenty
muszg widnie¢ w menu, opracowanym co najmniej w jezykach polskim i angielskim.

f. Najemca moze w ramach swojej oferty prowadzi¢ sprzedaz positkéw, potraw i ich
komponentdéw na miejscu, na wynos oraz prowadzi¢ ustugi cateringowe.

g. Wynajmujgcy ma prawo zgdac¢ wycofania produktu, ktéry nie spetnia wymogoéw, o
ktorych mowa w lit. d.

h. Najemca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za nalezyte wykonanie ustugi objetej

przedmiotowg umowa, w tym réwniez odpowiedzialno$¢ wobec oséb trzecich korzystajgcych
z Restauracji — Bistro.

2. Kadra

a. Najemca powinien zapewni¢ odpowiednig liczbe pracownikéw, aby umozliwié¢ nieprzerwane
funkcjonowanie Restauracji — Bistro w jej otwarcia oraz w zakresie niezbednym do nalezytego
wykonywania proponowanych ustug.

b. Pracownicy Najemcy powinni wykazywac sie wysoka kulturg osobista.

c. Wynajmujgcy zastrzega sobie prawo do zgtaszania uwag dot. ubioru i zachowania
pracownikédw Najemcy oraz jakosci obstugi klientdw. Najemca jest zobowigzany do
zastosowania sie do uwag Wynajmujacego.

d. Pracownicy Najemcy muszg spetnia¢ wymagania okreslone przepisami prawa.

3. Powierzchnia i charakterystyka Restauracji-Bistro

a. Lokal liczy powierzchnie catkowitg 558,20 m?. Szczegdtowe informacje o pomieszczeniach -
zatgcznik nr 5.

b. W Restauracji — Bistro sala konsumencka jest przygotowana do rozpoczecia dziatalnosci po
wstawieniu przez Najemce umeblowania.

c. Zalecane jest przeprowadzenie wizji lokalnej, po wczesniejszym uzgodnieniu terminu z
Wynajmujacym.

d. Toalety dla pracownikéw Restauracji - Bistro znajdujg sie w czesci zaplecza. Toalety dla
klientdw Restauracji - Bistro sg toaletami ogdélnodostepnymi.

e. Dostawa towaru musi sie odbywaé w sposdb niezaktdcajgcy pracy Wynajmujgcego.
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4. Adaptacja i uzytkowanie

a. Petne wyposazenie i urzadzenie Restauracji - Bistro w tym réwniez sali konsumenckiej, w
niezbedne meble i wyposazenie w tym urzadzenia gastronomiczne, nalezy do Najemcy i
pozostaje jego wtasnoscia.

b. Aranzacja Restauracji - Bistro musi by¢ dostosowana do architektury i kolorystyki Budynku.
Powinna stylistykg nawigzywaé do szlacheckiego dworku z XVII wieku.

c. Jezeli z powoddéw technologicznych powstanie potrzeba ingerowania w istniejgcy budynek
(wiercenie, mocowanie itp.) nalezy to kazdorazowo uzgodni¢ to z Wynajmujgcym i uzyskac
jego zgode.

d. Wynajmujacy oddaje Najemcy lokal w najem, w zamian za optacanie czynszu. Kwota
miesiecznego czynszu nie obejmuje kosztdw utrzymania i eksploatacji lokalu oraz pozostatych
optat, ktére dodatkowo ponosit bedzie przyszty Najemca m.in. opfat zwigzanych z energia
elektryczng, woda i kanalizacjg, ogrzewaniem, wywozem S$mieci, z ustugami
telekomunikacyjnymi oraz inne koszty generowane przez przysztego Najemce z tytutu
zamoéwionych przez Niego ustug, wg wskazan licznikéw lub innych przeznaczonych do tego
urzadzen lub optat statych naliczanych przez dostawcéw medidw. Powyzsze naliczane i
pobierane bedg od dnia jego przekazania Najemcy potwierdzonego protokotem.

e. Najemca bedzie zobowigzany we wtasnym zakresie do codziennego sprzatania wynajetego
lokalu i utrzymywania go w nalezytym porzadku przez caty czas trwania najmu.

f. Najemca zobowigzuje sie utrzymywacé Restauracje - Bistro w nalezytym stanie (zgodnie z
polskimi normami i przepisami dotyczacymi gastronomii), umozliwiajgcym jego prawidtowa
eksploatacje oraz dokonywaé drobnych biezgcych napraw na wtasny koszt.
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